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BISCUITS SALES AU CARAMEL

Préparation 10 min

Portions 24

Ingrédients

5 onces de biscuits soda
(environ 35 biscuits)

1 tasse de beurre

1 tasse de cassonade

2 tasses de chocolat mi-
sucré

3/4 tasse de pacanes

hachées

Préparation

Préchauffer le four a 400°F

Déposer les biscuits soda sur une taule de cuisson

Dans une poéle, amener a ébullition le sucre et le beurre.
Bouillir pour environ 3 minutes et verser sur les biscuits
afin de les couvrir complétement

Mettre au four 5 & é minutes

Retirer et verser le chocolat fondu ainsi que les pacanes

Laissez refroidir



